MENU

Primavera ‘25

ANTIPASTI

Alici marinate, patate all'olio, bagna cauda, finocchietto

Merluzzo in olio cottura, piselli, salsa alle erbe

Zuppetta di legumi, gamberi e cozze alla marinara, olio al rosmarino
Variazione di asparagi, uovo croccante, tartufo, spuma al Parmigiano
Quaglia alla milanese, biete, funghi cardoncelli, salsa al mandarino

PRIMI PIATTI

Gnocchi ripieni di ricotta, burro affumicato, caviale di aringa, scampi
Raviolo di coniglio arrosto, olive nere, origano ed il suo fondo agrumato
Spaghetto, pesto di orsino, calamaretto spillo

Risotto, stracchino bresciano, zafferano, fondo di vitello

Pasta mista, patate, brodetto di scorfano allo zafferano, 'nduja

SECONDI

Fiorentina alla brace (x 2), patate sotto cenere, biete farcite

Faraona al camino, tartufo nero, riduzione al Marsala, terrina di porri
Cappello del prete, chimichurri, pure di patate ratte

Maialino da latte, cime di rapa, cavolo marinato

Rombo cotto ai carboni, pil-pil, carciofi al vino bianco

Pescato del giorno (x 2), contorno del giorno
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MENU

Spring’2>5

APPETIZERS
Marinated anchovies, olive oil potatoes, bagna cauda, wild fennel 22
Cod fish cooked in oil, green peas, mixed herbs sauce 24
Legume soup, marinara prawns and mussels, rosemary oil 28
Asparagus white & green, crispy egg, black truffle, Parmigiano foam 24
Milanese-style quail, Swiss chard, mushrooms, mandarin sauce 22

FIRST COURSE
Ricotta cheese gnocchi, smoked butter, herring caviar, langoustines 25
Ravioli filled with roasted rabbit, black olives, oregano and citrus juice 25
Spaghetti, wild garlic pesto, baby squid 25
Risotto, local stracchino cheese, saffron, veal jus 25
Mixed pasta, potatoes, saffron scorpion fish broth, 'nudja 25

MAIN COURSE
Fiorentina steak on BBQ (x 2), potatoes, stuffed Swiss chard 100
Charcoaled guinea fowl, truftle, Marsala reduction, leek terrine 45
Chuck steak, chimichurri, ratte potato purée 45
Baby pig, turnip tops, marinated cabbage 40
Charcoal-grilled turbot, pil-pil sauce, white wine artichokes 50
Catch of the day (x 2), side of the day 100



D O L C I i5

Torta di rose con zabaione al marsala

Gelato al fiord di latte, micle di corbezzolo

Meringa, ragu di fragole, rabarbaro, vaniglia ¢ cardamomo
Cremoso fondente, sfoglic croccanti, spuma al caffe

Baba all'albicocca, gelato alla mandorla, amaretto ¢ tonka



DS, S5 By Rl 5

Torta dirose cake, Marsala eggnog

Fiordilatte ice cream, Sardinian corbezzolo honey

Meringue, strawberry and rhubarb sauce, vanilla cardamom
Dark chocolate souffl¢, crispy wafers, coffee foam, ice cream

Apricot baba, almond ice cream, amaretto and tonka bean



